Vitajte

v restauracii Hotela Aquatermal™**,

TeSime sa, ze svoj drahocenny cas
travite prave v nasej spoloCnosti.
Verime, ze sa nam podari naplnit vsetky
Vase oCakavania a sprijemnit chvile stravenée
s nami pri chutnom jedle a kvalitnom
regionalnom vinku.

Tim Hotela AQUATERMAL***
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Studené predjed|a

80g Grilovana foie gras
s jablkovym pyré a figou macerovanou v slivovici (7,90 €)

8og Udeny losos 13
so Spenatovou rolkou plnenou képrovym tvarohom (7,90 €)

100g Vyprazané pirohy plnené iddenym masom %3~
a kyslou kapustou poliate upecenou slaninou (3,90 €)

Polievky

0,25/ Hovadzi vyvar 3>
s pecenovymi haluskami a julien zeleninou (1,90 €)

0,25/ Katacia smotanova polievka 37
s hubovou tastickou (3,50 €)

0,41 Pikantna drzkova polievka 1
so zemiakmi (2,50 €)



Salaty a bezmisité jedla

200g Listovy Salat s varenou cviklou
a domacim chrenom (3,50 €)

250gJesenny Salat
s jablkom a batatom (3,50 €)

100g/50g Vyprazany kozi syr s bielou plesriou 13710
s domacou tatarskou omackou (6,90 €)

200g Talianske rizoto s tekvicou ’
a syrom mascarpone (4,50 €)
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Hlavné jed|a

200g/150g Grilovany zubag,
podavany na zeleninovom kuskuse (12,90 €)

200g/150g Posirovany losos*
s ¢iernou Sosovicou varenou na kokosovom mlieku (12,90 €)

200g/150g Pecené kuracie prsia supreme
na jesennom Salate s peCenymi gastanmi (7,50 €)

150g/200g Grilované baZantie prsia, ’
podavané na tekvicovom pyreé s cviklovym ragu (9,90 €)

200g/250g Grilovana brav€ova panenka
na papardelle s listovym Spenatom a cesnakom (9,90 €)



200g/300g Hovadzi steak na grile
s barbecue omackou a grilovanou zeleninou (16,50 €)

300g/200g Ribeye steak, ’
s rozmarinovym maslom
a pecenym zemiakom v Supke (19,90 €)

200g Jeleni steak
s Cili-Cokoladovou omackou (16,50 €)

150g/100g Divinové ragud %7
s borievkami a rozmarinom
podavané so slaninovym kolacom (8,50 €)
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Cestoviny

150g/200g Masové ragu 1’
s gorgonzolovou omackou
a makardnmi (9,50 €)

200g Papardelle aglio olio pepperoncino %/
cestoviny s olivovym olejom,
cesnakom a Cili paprickami (6,50 €)

Slovenska kuchyna

300g Bryndzové halusky %’
s oprazenou slaninou (5,20 €)

300g Pirohy plnené tvarohom %7
s oprazenou struhankou na masle (5,20 €)

100g/300g Udend krkovicka na grile >’
so syrokrémovymi haluskami (6,60 €)



Dezerty

200g Tvarohové muffiny %7 (3,20 €)
s jahodovou omackou

120g Domaéca gastanova torta 7 (2,50 €)

Prilohy

150g Grilovana zelenina (3,00 €)

200g Varené zemiaky
s maslom a Cerstvou petrzlenovou viatou (1,40 €)

200g Zemiakova kasa s maslom (1,40 €)
200g Opekané zemiaky (1,40 €)
150g Hranolky (1,40 €)

160g Dusena ryza (1,40 €)
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Alergény

1. Obilie obsahujuce glutén
(pSenica, raz, jacmen, ovos, spalda,
kamut a vyslachtené odrody z nich)

2. Korovce a vyrobky z nich

3. Vajcia a vyrobky z nich
4. Ryby a vyrobky z nich
5. Podzemnica a vyrobky z nej
6. Soja a vyrobky z nej
7.  Mlieko a vyrobky z mlieka vratane laktozy
8. Orechy
9. Zeler avyrobky z neho
10. Horcica a vyrobky z horcice
11. Sézamové semena a vyrobky
Z0 sézamovych semien
12. Oxid syricCity a syricCitany o koncentracii
viac ako 10mg/kg alebo 10mg/I (SO2)

Vaha masa je uvadzana v surovom stave.
Platbu kartou prosim hlaste vopred.
Polovicné porcie uctujeme 70% z ceny jedal.
Jedalny listok plati od 20. decembra 2017.
Séfkuchar: Lubomir Matejka



