AQUATERMAL

HOTEL * * *

Vitajte

Dakujeme Vam, Ze ste si nasli cestu k ndm, do Hotela
Aguatermal™** a Vas drahocenny cast chcete travit v nasej
spolocnosti. Hlavnou prisadou k nasmu domacemu vareniu
je laska, laska k tym, pre ktorych varime. Verime, Ze sa nam
podari naplnit Vase oCakavania a sprijemnit chvile stravené

pri chutnom domacom jedle a kvalitnom vine z regiénu.

Vas, Tim Hotela Aquatermal***
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Polievky

0,25! Slepadi vyvar 372
podavany so julienne zeleninou (1,60 €)

0,25| Tekvicovy krém &
posypany oprazenymi tekvicovymi jadierkami (1,90 €)



Predjed|a a Salaty

80g Tartar z lososa *’
podavany s teplou bagetkou (5,40 €)

80g Hovadzie carpaccio 136
s bylinkovou majonézou
servirovany s rucolovym Salatikom (7,90 €)

300g Listové Salaty s lupanou slnec¢nicou 8
grilovanou hruskou a prosciuttom,
doplnené pomarancovym dressingom (6,90 €)
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Hlavné jed|a

200g/200g Filet z lososa plneny Spenatom a ricottou #
podavany s maslovymi zemiakmi (10,90 €)

ricotta — jemny taliansky syr, pripraveny zo syrovatky, obsahuje iba 5-13% tuku.
Jemny z fahko zrnovitou Strukturou

200g/160g Kuracie stehno bez kosti *
podavané zo zeleninovym bulgurom (6,90 €)

bulgur - predvarena psenica, mbze sa pripravovat rovnako ako kuskus,
alebo varit rovnako ako ryza. Ma jemne orieskovu chut

200g/150g Kacacie prsia marinované v mede
servirované s pecenou cviklou a jablkovym pyré (9,50 €)

cvikla — omladzuje a prispieva k detoxikacii organizmu

200g/160g V slanine obalend bravcova panenka ’

podavana na hubovom rizote s parmezanom (9,90 €)
preco? Lebo nam to takto chuti

200g/160g Restované rezanceky z hovadzej svieCkovice

a bravc¢ovej panenky 7/1°
v jemnej horcicovej omacke,
podavané s bylinkovou ryZzou (9,90 €)

horcicovd omacka — jednoducha priprava zo smotany, horcice, masového dzusu — hotovo

200g/150g Hovadzi filet (steak) zo svieCkovice
s grilovanymi zelenymi fazulkami a hubami,
podavany s pecenym gastanom (17,90 €)

na blizkom Hrade Modry Kamen sa kazdoroc¢ne na jesen organizuju gastanové slavnosti

200g/200g Hovadzi strip (nizka rostenka) ’
s batatovym pyré a omackou demi glace (12,90 €)

demi glace — zakladna tmavd omacka, vznika ako vypek z kosti
so zeleninou a redukuje sa niekedy aZ dva dni



Dezerty

120g VymieSany tvarohovy krém 37
s hruskovym coulis (2,90 €)

120g Skoricové palacinky 37
s gastanovym pyré a lesnym ovocim (2,90 €)

Prilohy

150g Grilovana zelenina (3,00 €)

200g Varené zemiaky ’
s maslom a Cerstvou petrzlenovou vnatou (1,40 €)

200g Zemiakova kasa s maslom 7 (1,40 €)
200g Opekané zemiaky (1,40 €)
150g Hranolky (1,40 €)

160g Dusena ryza (1,40 €)
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Alergény

1. Obilie obsahujuce glutén
(pSenica, raz, jacmen, ovos, Spalda,
kamut a vyslachtené odrody z nich)

2. Korovce a vyrobky z nich

3. Vajcia a vyrobky z nich
4. Ryby a vyrobky z nich
5. Podzemnica a vyrobky z nej
6. Soja a vyrobky z nej
7. Mlieko a vyrobky z mlieka vratane laktozy
8. Orechy
9. Zeler a vyrobky z neho
10. Horcica a vyrobky z horcice
11. Sézamové semena a vyrobky
Z0 sézamovych semien
12. Oxid syriCity a syricCitany o koncentracii
viac ako 10mg/kg alebo 10mg/I (SO2)

Vaha masa je uvadzana v surovom stave.
Platbu kartou prosim hlaste vopred.
Polovicné porcie uctujeme 70% z ceny jedal.
Jedalny listok plati od 1. oktébra 2018.
Séfkuchar: Filip Kapusta



Specialna ponuka

200g Vyprazany bravcovy rezen 137 (6,60 €)
s tatarskou omackou

150g/200g Kuracie prsia na grile 37 (6,90 €)
podavané s gnocchi a smotanovou omackou

100g Vyprazany syr 37 (4,50 €)

300g Domaéce bryndzové halusky 37
podavané so oprazenou slaninkou (5,20 €)

300g Domace vyprazané pirohy 137
plnené kyslou kapustou a udenym masom,
poddvané s kyslou smotanou a viedenskou cibulou (5,20 €)
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