AQUATERMAL

HOTEL * * *

Vitajte

Dakujeme Vam, Ze ste si nasli cestu k ndm, do Hotela
Aquatermal®** a Vas drahocenny Cast chcete travit v nasej
spolocnosti. Hlavnou prisadou k nasmu domacemu vareniu
je laska, laska k tym, pre ktorych varime. Verime, Ze sa nam
podari naplnit Vase oCakavania a sprijemnit chvile stravené

pri chutnom domacom jedle a kvalitnom vine z regionu.

Vas, Tim Hotela Aquatermal***
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Polievky

0,30 | Zeleninova polievka ,Minestrone” ’

(2,30 €)

0,30 | Gulasova tradi¢na polievka
(3,90 €)




Predjedla

80g Gambas al Ajillo +%47
krevety na cesnaku s teplym toastom (5,90 €)

100g Hydinova pastéta ’
s hroznovym coulis
(2,90 €)

100g Bravcové vypecky
Nieco k pivku © (2,90 €)
120g Nakladany hermelin podavany s ajvarom’

Nieco k vinku © (5,30 €)

Ajvar je pomazanka, pripravovand predovsetkym z ¢ervenych paprik s baklazanom, cesnakom a
chilli
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Hlavné jedla

250g/200g Jahnacie kotlety s karotkovou kasou

a parenou zeleninou ’
(15,90 €)

200g/200g Krkovicka z grilu s karamelizovanou Salotkou
podavana s fazulkami obalenymi slaninkou a pecenymi
zemiakmi v Supke (8,90 €)

180g/150g Platky z hovadzej svieCkovej ulozené na
grilovanom Salatiku s kozim syrom /(14,90 €)

200g/200g Kuraci supréme ’
so Spenatovymi zemiacikmi a cherry paradajkami (6,90 €)

Vseobecne samotny pojem supréme predstavuje td najlepsiu ¢ast z jedla. Kuracie supréme su
kuracie prsia oddelené esSte v surovom stave od kosti a koZe.

180g/200g Fish & Chips 347
z tresky (6,90 €)

tradi¢na britska pochutka

120g/200g Grilovany encian so zelerovymi hranolkami
3,7,9

a domacou majonézou (5,90 €)

300g Cviklové rizoto ’
servirované s chrenovym mascarpone (4,90 €)



Prilohy

150g Grilovana zelenina (3,00 €)

200g Varené zemiaky ’
s maslom a Cerstvou petrzlenovou viatou (1,90 €)

200g Zemiakova kasa s maslom 7 (1,90 €)
200g Opekané zemiaky (1,90 €)
150g Hranolky (1,90 €)

160g Dusena ryza (1,90 €)
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P\\'% 50g Créme brilée 37
\‘N s malinovym sorbetom (3,20 €)

SRS
‘“ ‘- 9 9‘1“1“ Creme brilée je typicka franclzska Specialita. Tento dezert ma blahodarny vplyv na nervovu

Wy = ,
é% = sustavu a vdaka vajecnym Zltkom obsahuje vela mineralov a vitaminov.
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120g Cokolddovy mousse 37
s koktejlovymi visiami (2,90 €)
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Alergény

1. Obilie obsahujuce glutén
(pSenica, raz, jacmen, ovos, spalda,
kamut a vyslachtené odrody z nich)

2. Kobrovce a vyrobky z nich

3. Vajcia a vyrobky z nich
4. Ryby a vyrobky z nich
5. Podzemnica a vyrobky z nej
6. Sodja a vyrobky z nej
7.  Mlieko a vyrobky z mlieka vratane laktozy
8. Orechy
9. Zeler a vyrobky z neho
10. Horcica a vyrobky z horcice
11. Sezamové semena a vyrobky
Z0 sezamovych semien
12. Oxid syricCity a syricCitany o koncentracii
viac ako 10mg/kg alebo 10mg/! (SO2)

Vaha masa je uvadzana v surovom stave.
Platbu kartou prosim hlaste vopred.
Polovicné porcie uctujeme 70% z ceny jedal.
Jedalny listok plati od 15. aprila 2019.
Séfkuchar: Filip Kapusta
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Specialna ponuka

200g Vyprazany bravéovy rezeri 37 (6,60 €)
s tatarskou omackou

100g Vyprazany syr 237 (4,50 €)

300g Doméace bryndzové halusky 17
poddvané so oprazenou slaninkou (5,20 €)



